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Famosos estabelecimentos
holandeses, as Koffiehuizen acomodam
um ambiente aconchegante e
amistoso.

0 Koffiehuis do Parque Histarico
oferece gastronomia tipica holandesa
e indonésia em um espaco cultural que
proporciona ao visitante conhecer a
rica culinaria local, que tém uma
grande influéncia dos pratos
tradicionais da Holanda e se unem a
gastronomia e aos sabores inusitados
da Indonésia, resultando numa mistura
de diferentes sensagoes, texturas,
paladares e sotaques.

Nosso objetivo é difundir o patriménio
alimentar dos imigrantes locais,
aproximando quem experimenta
nossas especialidades, de receitas
tradicionais e centenarias desta rica
heranga gastronomica.
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MINILUMPIA ~ gszee

Folhado de carne de frango ou mista de
carne bovina e sulna

B unidades

Croquete tipico holandés de came de
frango desfiada

6 unidades

BITTERBALLEN ~  psoe»

Bolinho de carne desfiada, cremoso por
dentro e crocante por fora, feito com 14
tipos de temperos, levemente
apimentado

B unidades

Salsicha frita, com blend de especiarias,
carne de frango e carne suina picadas

L unidades

FRITAS HS -I 2_r|[; Porcao mista de bitterballen, \

kroketten e lumpia
Batata palito frita 12 unidades
Porgao com 300g

LAMPER RS 1240
Bolinho de arroz recheado com
frango com clrcuma e envolto

em folha de bananeira
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Folhado de carne de frango, mista de
carne bovina e suina ou vegetariana.

1 unidade

POFFERTIES RS 15

Mini panguecas holandesas com
manteiga e polvilhadas com aglcar de

confeiteiro e canela l ?
Porcao com 15 unidades

Empadao com massa brisée artesanal
disponivel nos sabores:

Paimito com requeljaa

Bridcolls com ricata

Frango com requéijao

SOPA DE ERVILHAS g 15

Acompanha porgio de torradas.
(Disponibilizamas também litro para viagem)

300m|

Sabores:

Bacon com alho poro i

Bacon

Carne moida com molho branco
Carne moida com molho vermelha
Mach com canala

Ribcula com tomate seco

(De tercas a sextas-fairas)
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AGUASEMGBAS ~ psae

SPRITELEMON sy

510mil

U Morange 250ml
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CERVEJA RS 18

ymstel/Heinekan &D0m|

CERVEJA ARTESANAL ps2s=

B00ml
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200ml

(péssego ou limao)

GOoml
I50ml

290ml

200ml

Agua com gas, gelo e xarope nos sabores: Amora, Kiwi, Limao
Siciliano, Maga Verde, Tangerina, Melancia, e Morango

300miI

RS8™
Abacaxi, Abacaxi com Hortela, Amora, Clorofila,
Frutas Wermelhas, Laranja, Limao, Maracuja, Morango, Uva

300m]|

HS 'I [].I.Ili
Abacaxi, Abacaxi com Hortela, Amora, Clorofila,
Frutas Vermelhas, Laranja, Limao, Maracuja, Morango, Uva

300m]|

RS35%
Abacaxi, Abacaxi com Hortela, Amora, Clorofila,
Frutas Vermelhas, Laranja, Limao, Maracuja, Morango, Uva

1,51

Abacaxi, Abacaxi com Hortelz, Amora, Clorofila,
Frutas Vermelhas, Laranja, Limao, Maracuja, Morango, Uva

1.50

CHA GELADO LEAO FUZE

REFRIGERANTE

REFRIGERANTE LATA

REFRIGERANTE

Hs:.-‘l'l[
HSEI.LIL-,

RS 70

RS5

HS 5.I1[Z




Sorvete de chocolate batido com leite, coberto
com chantilly e calda de chocolate.

300m|

MILKSHAKE DE MORANGO

Sorvete de morango batido com leite, coberto
com chantilly e calda de morango.

300m|

MILKSHAKE DE CREME

Sorvete de creme batido com leite, coberto com
chantilly & calda de caramelo.

300m|

RS19%

Sorvete de creme, café expresso, leite e esséncia de
baunilha, finalizado com calda de chocolate,

300mi

FRAPE DE AMARULA  gszoo

Sorvete de creme, café expresso, lelte @ uma dose de
amarula, finalizado com calda de caramelo.

300ml

ICED COFFEE

Café expresso, leite frio e gelo,
300mli

--------

AFFOGATO

Calé expresso e uma bola de
sorvete de creme

150mi

=

ORANJEKOFFIE  psoom

Geleia artesanal de laranja, sorvete de creme
batido com café expresso gelado e raspas citricas.

300mi

RS19%
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EXPRESSO

Café expresso
&50m|

EXPRESSO LO

Café expresso
120mi

quente

MACCHIATO

BOml

60 ml de café expresso e
160mil

CHOCOLATE QUENTE s 2

Lelte, cacau 50°% e gotas de chocolate
Opclonal: chantilly (R$3,00)

300m|

CAPPUCCINO BRASILEIRD s 5

Café soltvel, leite, achocolatado e canela.
Opcional: chantilly (R$3,00)

300ml

CAPPUCCINO COMAVELA  gsi»

Café solivel, achocolatado, creme de avela e canela.
Opcional: chantilly (R$3,00)

300m|

CAFE COADO BUFFET RSB

NGO

&0 ml de café expresso e 20ml de leite

EXPRESSO CARIOCA

60ml de caf@é expresso e 30ml de dgua
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TORTAS

Pedago RS 18

Inteira RS 170

Inteira RS 150

[sob encomenda, prazo de 48 horas)

EMPADAOD

Pedaco RS 18%

Inteira RS 170

Inteira Rs 150‘00

[sob encomenda, prazo de 48 horas)
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Abacaxi

GC- u{'{:;ggpt:?},_ﬁf-a

Base de massa sablee
com castanhas, recheio
de creme com abacaxi
em caldas e cobertura

de nata batida com
améndoas c;mmif{rr.fm
e abacaxi em pedagos.
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Base artesanal de
biscoito de chocolate,
com creme
amanteigado com
toque de ?uumfhu €
cobertura 11!1{’ chocolate
suigo.

W= g

Base de massa sablee,

recheio de creme brulec

com calda de amora ¢
cobertura de nata

batida
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Arre tjescake

GC- u{'{:;ggpt:?},_ﬁf-a

Torta a base de
hiscoitos triturados
combinados com creme
amanteigade de cacau
€ L'LJT!(.'IHHH de
amendains pif:'nfm‘ €
chocolate branco

ot otbfPe ot—J» (L)
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Massa amanteigada
de biscoito, recheio
com doce de leite
artesanal, bananas
frescas e cobertura
e nata batida com
calda de chocolate.
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Cappuccino

i T 2 i et

Base de massa
amanteigada com
biscoito de chocolate,
creme c.\'![rc{ﬁdf de
cappuccino e cobertura
de chocolate com

canela lmfrffhudn.




Cheesecake de ~
frutas vermelhas
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Base de massa sable,
com recheio a base de
nata ¢ cream cheese e
Hlf‘it’.‘rfllm n;.Irn'. (JTL;LIH‘ r..I'L
frutas vermelhas.
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Choco]are ‘

Branco

gm_,- v:'.'{'{ ,ﬁ ﬂ_\) mﬂ

Base amantei Juu'u
de hiscoito rmy
recheio com creme
de chocolate,
cobertura,de
ganache ¢ raspas de
Lh{.'l'lftl.lrd{t

M orango
com Creme

G w{'{?’gﬂ_\?ma

Base de massa sablee,
recheio de creme briilec
€om morangos. frescos e
cobertura de nata
batida com raspas de
{huc Llfu!f suIgo.

Cct ot e g
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Nozes com
Pudim

GL o e 2D

Base de massa sablee,
recheio artesanal de
pudim de baunilha,

camada de crocante de
nozes e cobertura de

_ ﬁrrqﬁr doce -:?xpcdaf.
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Pagoca

e T ¥ B )

Base de massa
amanteigada de
chocolate, creme de
pagoca, coberto com nata
b{:rm'u e salpicado com
pe-de-mole cque triturado.
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GEC o LIE 2D
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Base amanteigada com
biscoito de chocolate,
com recheio de creme
de coco e cobertura de
ganache de chocolare
hffqu



Base de massa sablee
com recheio de
que I;ud inha cremosa
¢ cobertura de nata
batida com coco
L‘mf:’mmfu.
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Diet
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Massa diet, com recheio .
de leite condensado diet
artesanal, cobertura de
ganache de chocolate diet
€ umc‘mfcrua

Dois amores

(s BT & BAC I ]

Massa amantei Jcthr.J' com
hiscoito de chocolate,
recheada com creme de
aveld e creme de
chocolate branco.
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Holandesa

GC- u{'{:;gfpma

Base artesanal de
hiscoito, creme
unmm.;*ig.-.nff: com

© s
leve 1 ogue de licor
de cassis e cobertura
de chocolate suigo.
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I ogurte com
Frutas Vermelhas

em it o){'{?’gﬂqpma

Base de massa sable,
recheado com base de
nata e ioqurte integral
incorporada com geleia
de frutas vermelhas e
cobertura de [rutas
vermelhas.
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Base de massa sablee,
recheio de mousse de
limdo e fina camada
de chocolate branco,
cobertura com nata

batida ¢ raspas de
limdo.
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Maracujé

GEC A EIE 2D

Base de massa sable,
com recheio de mousse
de maracuja e fina
camada de chocolate
branco, cobertura com
nata batida ¢ gcfci'a de
mamcujd.

Torta rfp:'r:{: holandesa
de magca com massa
amanteigada, uva

passas ¢ canela.
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M orango
com Chocolate

Base de massa sablee,
recheio de creme briilee
Com morangos frescos e
cobertura de ganache
L r
de chocolate suigo e
nata batida.
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BUFFET TIPICO

(SABADOS, DOMINGOS E FERIADOS - DAS 12:00 AS 14:00)

Buffet livre RS 720
Buffet por quilo RS 110
BUFFET TRADICIONAL

PARA GRUPDS AGENDADDS

(TERGA A SEXTA-FEIRA - DAS 11:30 AS 14:000

Buffet Livre RS 47%
Buffet por quilo RS 72




